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(54)  Judul Invensi: PRODUK OLAHAN KUKIS DAUN JATI

(57) Abstrak :

Invensi ini berhubungan dengan komposisi produk kukis daun jati dengan komposisi (%berat) sebagai berikut margarin sebanyak 25%
b/b, minyak goreng sebanyak 4,5%b/b, brown sugar sebanyak 20% b/b, perisa vanilla sebanyak 1,5% b/b, kuning telur sebanyak 0,5%
b/b, bubuk daun jati ( Tectona grandis) sebanyak 1,5% h/b, tepung maizena sebanyak 18% h/b, tepung terigu protein rendah sebanyak
28% bib, soda kue sebanyak 0,5% b/b, dan baking powder sebanyak 0,5% b/b. Invensi ini bertujuan untuk memproduksi kukis dari
daun jati yang selain sehat juga memiliki penampilan yang menarik, rasa manis, tekstur renyah, dan cita rasa khas dari daun jati yang
masih tetap terasa. Metode yang digunakan adalah mengumpulkan daun jati muda berwarna hijau segar, memotong-motong daun
menjadi kecil, mengeringkan, menepungkan, mengolah menjadi adonan, dan memanggang dalam oven.



