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(54) Judul Invensi : KOMPOSISI PENYEDAP RASA ORGANIK CAIR

(57) Abstrak :
Invensi ini berhubungan dengan komposisi pembuatan bumbu masakan penyedap rasa organik cair yang terdiri dari hidrolisat tempe 
sebanyak 100 gram, ekstrak bromelin buah nanas (Ananas cosmosus) dari Tawangmangu, Jawa Tengah, Indonesia sebanyak 200 
gram, air sebanyak 100 gram, garam sebanyak 2 gram dan dextrin sebanyak 2 gram. Pada komposisi penyedap rasa organik cair 
tersebut lebih disukai mempunyai perbandingan 1:2 lebih banyak bromelin ekstrak nanas (Ananas cosmosus) karena memiliki kadar 
protein lebih tinggi dan memiliki rasa umami lebih kuat. Komposisi penyedap rasa organik cair menghasilkan produk kurang lebih 
sebanyak 350 ml. Komposisi bumbu masakan yang terbuat dari hidrolisat tempe dengan bromelin ekstrak nanas (Ananas cosmosus) 
memiliki kandungan zat per 40 ml di antaranya 43,90 kkal, 3,83 gram protein, 0,40 gram karbohidrat dan hanya 15,45 mg kandungan 
sodium atau garamnya.


